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JASMINE MONET

ORGANIC VINEYARD

Elegancia y seduccion en su maxima expresion, finas burbujas, delicado cuerpo y
aromas a frutas definen un estilo Gnico y elegante.

ORIGEN:

Valle de Uco, Mendoza,
Republica Argentina.

VARIETAL:
gﬁ Pinot Noir 35%

Chardonnay 65%.

PRODUCCION:
00 60/100 qa/h
@@:@g METODO:

oo Natural Tradicional
con sequimiento de
estrictas normas internas
de calidad.

Alc.: 12,5 %.
@ Az.: 22 g/l.

TEMPERATURA DE
SERVICIO:

Entre 4"y 6°.

Fror VINEDOS / ALTITUD:
V= CHARDONNAY / PINOT NOIR
Vifiedos Gualtallary,
Tupungato, Valle de Uco.
1.200 msnm.

() EMBALAJE:
D D ) PESO POR CAJA CAJAS POR PALLET PESO POR PALLET

Caja X 6 BOTELLAS x 750 ml. 10,4 Kg. 11523 base x 5 filas 1196 kg.
Caja X 6 BOTELLAS C/ESTUCHE x 750 ml. 10,7 Kq. 100 20 base x 5 filas 1070Kg.
Caja GIFT SET 180T x 750 ml. + 1 FRAPERA + 2 COPAS 2,7 Kg. 100 20 base x 5 filas 210 Kq. :
NOTAS DE CATA
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VISTA: NARIZ: BOCA:
Suave color rosado, con elegante y Aromatico y complejo. Presencia de En boca aparece una delicada presencia
persistente perlage, forman un rosario de durazno blanco, frufos rojos y almendras.  de frutas, muy buena estructura aportada
burbujas que finalizan en la corona. por el Pinot Noir, lo hacen un espumante

completo, elegante y persistente.

Para garantizar Ia calidad y naturalidad de nuestros productos aconsejamos conservar en lugares frescos. 0scuras y sin vibracion.
JASMINE MONET ES LA MANIFESTACION PLENA DE LA FILOSOFiA SOBRE EL CUIDADO DE LA NATURALEZAY MEDIO AMBIENTE.

ETICAMENTE ELABORADO
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